
CABERNET MERLOT IGT DEL 
VENETO

VITIGNO: Cabernet e Merlot

VIGNETI: area pianeggiante dell'est veronese, 
su vigneti a spalliera. 

VENDEMMIA: settembre.

VINIFICAZIONE:  dopo la vendemmia segue 
da macerazione e fermentazione ad una 
temperatura controllata. 

AFFINAMENTO:  cisterne d'acciaio.

COLORE: rosso rubino intenso.

NASO: intenso e speziato, con una piacevole 
nota di frutti di bosco. 

PALATO: combinazione tra la struttura e 
corposità del Cabernet con la morbidezza ed 
il fascino vellutato del Merlot

GRADAZIONE ALCOLICA: 12,00% vol.

ABBINAMENTI GASTRONOMICI: questo vino 
si accompagna ad arrosti, selvaggina, carni 
rosse e formaggi stagionati.

SERVIZIO: va servito ad una temperatura di 
18°C.




