
750 ML

Vino bianco

Garganega

12-14°C

primi piatti, pesce, 
crostacei, carni bianche e 
formaggi a pasta molle

“Montegrande”
Soave Sup. Classico DOCG

Montegrande deriva da un' Unità Geografica Aggiuntiva nelle
colline più alte della Val D'Alpone, grazie all’altitudine, alla
pendenza e al suolo vulcanico si ottengono uve concentrate e
fresche, lì produciamo il nostro Soave Superiore Classico DOCG 
con note di mandarino e agrumi.

MEDAGLIERE ONLINE

CODICE CAPACITÀ TAPPO CONFEZIONE IMBALLO

CBSSCGCM063V0
2021 750 ML vite bottiglia 6 bottiglie


