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‘ 750 /1500 ML La vinificazione avviene attraverso un breve contatto delle bucce
con il mosto. Questo passaggio conferisce al vino un acceso
colore rosa corallo, che trova rispondenza in un gusto
I Vino rosato iIntensamente gradevole. All'olfatto emergono note di lampone

e ribes che esaltano la sua freschezza.
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BARDOLINO \X Carni rosse e da cortile
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MONTEFORTE D'ALPONE - VERONA
ITALIA

CODICE CAPACITA TAPPO CONFEZIONE IMBALLO
CTBACHPROG3PO 750 ML sughero bottiglia 6 bottiglie @ MEDAGLIERE ONLINE
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CATALISTINO 2023 MONTEFORTE

CANTINA DAL 1952



